
c o l d  h o r s  d ’ o u v r e s  -  1 5  m i n i m u m 

Charcuterie With Pickles & Mustard

S m a l l  ( s e r v e s  3 0 )    2 5 0

L a r g e  ( s e r v e s  6 0 )    4 0 0

Cheese Board 

H o n e y  C o m b ,  A l m o n d s ,  O l i v e s ,  C r o s t i n i 

S m a l l  ( s e r v e s  3 0 )    1 5 0

L a r g e  ( s e r v e s  6 0 )    2 2 5

Shrimp Cocktail 

H o r s e r a d i s h  C o c k t a i l  S a u c e    7 . 5  e a c h 

Caprese Skewer 

5 . 5  e a c h

Prosciutto wrapped arugula

W a l n u t s ,  C a b e r n e t  R e d u c t i o n    6 . 5  e a c h 

Smoked Salmon 

C u c u m b e r ,  C h i v e ,  C r è m e  F r e s h    6  e a c h

Seared Ahi Tuna* gf 

A v o c a d o ,  P i c k l e d  C h i l i    8  e a c h

Deviled Eggs  

C a p e r s  &  C h i v e s    6  e a c h

h o t  h o r s  d ’ o u v r e s  -  1 5  m i n i m u m 

Goat Cheese Cigars with Mushroom Vinaigrette 

7  e a c h

House made herb Focaccia 

A r r a b i a t a  ( 3 0  p i e c e s )    1 0 0

Pear & blue cheese Flatbread

4 . 5  e a c h 

cheese Arancini with Tapenade Aioli

6 . 5  e a c h

Wagyu Pastrami Sliders with Mustard & Pickles

8  e a c h

* C o n s u m i n g  r a w  o r  u n d e r c o o k e d  m e a t s ,  p o u l t r y ,  s e a f o o d ,  s h e l l f i s h ,  o r  e g g s  m a y  i n c r e a s e  y o u r  r i s k  o f  f o o d b o r n e  i l l n e s s ,  e s p e c i a l l y  i f  y o u  h a v e  c e r t a i n  m e d i c a l  c o n d i t i o n s



s o nata
8 0  P e r  P e r s o n

1 5  P e r s o n  M i n i m u m  ( P r e - O r d e r )

F a m i l y  S t y l e  O p t i o n  ( C h o o s e  1  I n t e r l u d e  &  2  C a d e n z a )

p r e l u d e

Hors D’oeuvres

H o s t  s e l e c t s  2  a p p e t i z e r s  o f f  o f  h o r s  d ’ o e u v r e s  m e n u

i n t e r l u d e  -  G u e s t  s e l e c t s  1

mixed local Greens

T o m a t o ,  C u c u m b e r ,  L a u r a  C h e n e l  G o a t  C h e e s e ,  G o l d e n  B a l s a m i c  V i n a i g r e t t e

Caesar Salad

R o m a i n e  H e a r t s ,  G a r l i c  D r e s s i n g ,  C r o u t o n s ,  P a r m i g i a n o  R e g g i a n o

C a d e n z a  -  G u e s t  s e l e c t s  1

Roasted Half Chicken* gf

C r e a m y  P o l e n t a  &  S a l s a  V e r d e

Ora King Salmon* gf

V e g e t a b l e  R a t a t o u i l l e ,  M e y e r  L e m o n  B u t t e r

Flat Iron Steak* (Cooked Medium) gf

A r u g u l a ,  C r i s p y  P o t a t o ,  H o r s e r a d i s h  V i n a i g r e t t e 

Pappardelle

P r a w n s ,  C a l a b r i a n  C h i l i ,  A r u g u l a ,  W h i t e  W i n e ,  T o m a t o ,  B r e a d  C r u m b

F i na l e  -  A d d i t i o n a l  O p t i o n  $ 1 2  P e r  P e r s o n

dessert

C h e f ’ s  C h o i c e

* C o n s u m i n g  r a w  o r  u n d e r c o o k e d  m e a t s ,  p o u l t r y ,  s e a f o o d ,  s h e l l f i s h ,  o r  e g g s  m a y  i n c r e a s e 
y o u r  r i s k  o f  f o o d b o r n e  i l l n e s s ,  e s p e c i a l l y  i f  y o u  h a v e  c e r t a i n  m e d i c a l  c o n d i t i o n s



s y m p h o n y
1 2 5  P e r  P e r s o n

1 5  P e r s o n  M i n i m u m  ( P r e - O r d e r )

p r e l u d e

Hors D’oeuvres

H o s t  s e l e c t s  2  a p p e t i z e r s  o f f  o f  h o r s  d ’ o e u v r e s  m e n u

i n t e r l u d e  -  G u e s t  s e l e c t s  1

mixed local Greens

T o m a t o ,  C u c u m b e r ,  L a u r a  C h e n e l  G o a t  C h e e s e ,  G o l d e n  B a l s a m i c  V i n a i g r e t t e

Caesar Salad

R o m a i n e  H e a r t s ,  G a r l i c  D r e s s i n g ,  C r o u t o n s ,  P a r m i g i a n o  R e g g i a n o

C a d e n z a  -  G u e s t  s e l e c t s  1

Fennell Pollen Crusted Day Boat Scallops* gf

L o c a l  C o r n ,  E n g l i s h  P e a s ,  L e m o n  C r e a m  &  S p i c e d  C h e r r y  T o m a t o e s

Grilled Filet Mignon* (Cooked Medium) gf

A r u g u l a ,  C r i s p y  P o t a t o ,  H o r s e r a d i s h  V i n a i g r e t t e 

Chili Rubbed Pork Loin* GF

G o a t  C h e e s e  P o l e n t a ,  S w e e t  &  S o u r  C i p p o l i n i

Gnocchi Carbonara

B a c o n ,  P e a s ,  E g g  Y o l k s ,  B l a c k  P e p p e r  &  P a r m e s a n 

F i na l e  -  A d d i t i o n a l  O p t i o n  $ 1 2  P e r  P e r s o n

dessert

C h e f ’ s  C h o i c e

* C o n s u m i n g  r a w  o r  u n d e r c o o k e d  m e a t s ,  p o u l t r y ,  s e a f o o d ,  s h e l l f i s h ,  o r  e g g s  m a y  i n c r e a s e 
y o u r  r i s k  o f  f o o d b o r n e  i l l n e s s ,  e s p e c i a l l y  i f  y o u  h a v e  c e r t a i n  m e d i c a l  c o n d i t i o n s



b u f f e t
7 0 0  P e r  O r d e r  -  I n c l u d e s  S a l a d  &  E n t r é e  -  S e r v e s  1 0

4 0 0  P e r  E x t r a  P a s t a  O r d e r  -  S e r v e s  1 0

P r e l u d e  -  S e l e c t  1

mixed local Greens

T o m a t o ,  C u c u m b e r ,  L a u r a  C h e n e l  G o a t  C h e e s e ,  G o l d e n  B a l s a m i c  V i n a i g r e t t e

Caesar Salad

R o m a i n e  H e a r t s ,  G a r l i c  D r e s s i n g ,  C r o u t o n s ,  P a r m i g i a n o  R e g g i a n o

C a d e n z a  -  S e l e c t  1

Roasted Chicken Fettuccine

C a p e r s ,  L e m o n ,  W h i t e  W i n e

Butternut Squash Ravioli

B r o w n  B u t t e r ,  C r i s p y  S a g e  &  P e p i t a s

Penne Bolognese

H o u s e  M a d e  B o l o g n e s e  w i t h  P e c o r i n o  R o m a n o

Pappardelle

S h r i m p ,  S a f f r o n  T o m a t o  b r o t h  &  A r u g u l a

F i na l e  -  A d d i t i o n a l  O p t i o n  $ 1 2  P e r  P e r s o n

dessert

C h e f ’ s  C h o i c e


